
Il Limoncello Collesi è un liquore che nasce dall’ infusione dei migliori limoni italiani. 
Il Limoncello Collesi viene prodotto con i migliori limoni italiani che, dopo attenta selezione, vengono tenuti 
in infusione nell’alcool per 2 mesi in serbatoi di acciaio dove il prodotto prende il gusto e il colore tipico del 
limoncello. Prodotto fresco da bere, gradevolmente piacevole. Il Limoncello Collesi è una vera delizia per il 
dopo pasto, rinfrescante e gustoso è il digestivo perfetto per le 
sere d'estate.

Il Limoncello Collesi è un liquore realizzato con le scorze di 
limone il cui grado alcolico è di 30% vol. Un liquore dolce, dal 
caratteristico colore giallo, che si ottiene lasciando macerare 
nell'alcool puro le scorze di limone con l'aggiunta di uno sciroppo 
a base di acqua e zucchero. il liquore colpisce subito l’olfatto per 
la fragranza degli aromi della scorza di limone veicolati dalle note 
eteree dell’alcol. L'assaggio è morbido, equilibrato e dolce. Da 
bere liscio, con ghiaccio o direttamente dal frigorifero, ottimo se 
accompagnato da un gelato o una macedonia; nessuno può 
resistere al suo gusto tipicamente italiano.

Fresco ed equilibrato
LIMONCELLO COLLESI

Caratteristiche Organolettiche

Grado Alcolico: 30%

Formato: BOTTIGLIA DA 700 ml

Temperatura di Servizio: 6/7°

Categoria: LIQUORE

Invecchiamento: NO

Descrizione
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