
Colore / Colour: Giallo Miele / Honey Yellow
Stile / Style : Indian Pale Ale
Servire a / Serve to  5/6°C
Gradazione / Alcohol content: 8,3% vol.
Formati / Sizes: 75 cl - 50 cl
Shelf life: 24 mesi
EBU: 45
Fermentazione / Fermentation: Alta

Birra artigianale italiana stile American India Pale Ale 
dal colore giallo miele. Si caratterizza per il gusto amaro 
spiccato e intenso, persistente in bocca, ma bilanciato 
dalla dolcezza del malto. È una birra molto profumata, 
dall’aroma erbaceo e fruttato. È ideale con fritture, carpacci 
di pesce, carni bianche e formaggi molto stagionati. 

American India Pale Ale style Italian cra! beer with 
a honey-yellow colour. It has a marked intense, bitter taste 
that lingers in the mouth and is balanced by the sweetness 
of the malt. It is a very scented beer with a grassy and fruity 
aroma. Ideal with fried food, "sh carpaccio, white meat 
and very mature cheeses. 
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Colore / Colour: Rame / Copper
Stile / Style : Ale
Servire a / Serve to  8/9°C
Gradazione / Alcohol content: 6,5% vol.
Formati / Sizes: 75 cl - 50 cl
Shelf life: 24 mesi
EBU: 19,50
Fermentazione / Fermentation: Alta

Birra artigianale italiana stile Ale dal colore ramato 
e fortemente luppolata. 
Una birra che coniuga equilibrio di sapori e intensità 
di gusto con toni caldi ed autunnali. Frutta matura 
e un ricco sentore di cereali la rendono ideale con carni 
alla griglia, formaggi e salumi a media stagionatura. 

PROFILO SENSORIALE
S E N S O R Y  P R O F I L E

Ale style Italian cra! beer 
with a coppery colour and strongly hopped. 
#is beer combines a  balanced $avour and intensity of taste 
with warm autumnal tones. #e ripe fruit and rich notes 
of cereals make it ideal with barbecues, montréal smoked 
meat, pastrami, aged cheese, baked pasta. 

PROFILO SENSORIALE
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