
Delicata e Profumata
La birra “Collesi Incanto” è una birra bionda ad alta fermentazione che si distingue per la 
sua delicatezza e profumata gradevolezza. Di colore biondo, presenta una schiuma bian-
ca compatta e persistente, con un perlage fine e una gasatura delicata. Al naso, la birra 
offre aromi di frutta esotica e agrumi freschi, con una buona speziatura. Il gusto è delicato 
e leggero con una persistenza gustativa intensa e persistente. La birra è caratterizzata da 
un corpo fresco e leggero, con un amaro delicato ma persistente.

Abbinamenti Gastronomici
La birra Collesi Incanto è l’ideale compagna per ogni occasione estiva! 
Leggera e rinfrescante, è perfetta come aperitivo o per accompagnare
 piatti delicati e freschi. La sua facilità di bevuta la rende adatta 
a ogni momento della giornata, sia da soli che in compagnia.

BIRRA INCANTO SUMMER EDITION

Profilo sensoriale
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Stile:  ALE
Fermentazione: ALTA, RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA
Grado Plato: 12,5
Grado Alcolico: 4,7%
Shelf Life: 30 MESI DALL’IMBOTTIGLIAMENTO 
Temperatura Di Servizio: 4-5°
Formati: 750 ML
Bicchiere Consigliato: CALICE
Acqua del Monte Nerone, Malto d’Orzo, Zucchero, 
Luppolo, Lievito.
Il prodotto contiene glutine.

Metodo di Conservazione:


